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Warum COS den Most ! unter 12,50 Euro
wicder im Tongefill vergirt

Burgenland -Reise

TV-5tar und Weinkenner Harald Krassnitzer verriit seine Lieblingswinzer

Dossier: Winzergenossenschaften - zwischen Masse und Klasse



2007 Chateau du Vieux Parc
Corbiéres AOC Rosé
Claudine und Louis Panis, Conilhac
(Languedoc/F)
Blasses Himbeerrosa, knackig wirkende Primar-
frucht, Banane und aromatische Himbeere,
geschmeidig am Gaumen, animierende pikante
Fruchtsaure - dabei rund und saftig. Der im
saignée-Verfahren bereitete Rosé besteht zu
40 Prozent aus Cinsault und zu je 30 Prozent
aus Syrah und Grenache. Macht jetzt schon Vor-
freude auf die ersten warmen Tage des Jahres!
€ 4,95, Weinhandel Van der Meulen,
HeinestraBe 80, 40822 Mettmann,
Telefon 02104-13 96 70, Fax 95 73 44,
vindumoulin@freenet.de,
www.vandermeulen-wein.de

2006 Dunkelfelder Q

Weingut Silbernagel, libesheim (Pfalz)
Tintig, wie es dieser Firbertraube gebiihrt. Als
Verschnittsorte geziichtet, dennoch eigener Stil:
Krauternoten, Kirsche. Warmender Alkohol-Auftakt,
dann kantiges Tannin, herb-burschikoser Abgang.
€ 3,80, Telefon 06341-305 83, Fax 93 99 86,
info@uweingut-silbernagel.de,
www.weingut-silbernagel.de
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2005 ,La Violette"

Vin de Pays d'Oc Syrah

J.~L. Colombo, Tain I'Hermitage (Languedoc/F)

Dunkles Violett. Frische, fast noch an Garung erin-
nernde Beeren-Noten flankiert von wiirzig pfeffrigen
Krautertnen, reichlich Tannin, eher leichter Korper.
€ 7,95, Geck's Weine, Geschenke und Mehr,
Mainzer StraBe 23, 65239 Hochheim am Main,
Telefon 06146-83 50 60, Fax 83 50 62,
info@gecks-weine.de, www.gecks-weine.de

2006 ,La Pierre Frite" Saumur rouge
Dom. du Pas Saint Martin, Doué-la-Fontaine (Loire/F)
Reinténiger, fruchtiger Duft: reife Brombeere, Kirsch,
Laub. Présenter, miirber Gerbstoff, zuriickhaltend
stiitzende Séure, Fillle und Stil. GroBe aromatische
Lénge. Authentischer Loire-Wein in Bio-Qualitat.

€ 7,95, Konig & Konig, Ottenser Hauptstr. 28,
22765 Hamburg, Telefon 040-41 35 88 77,
Fax 41 35 88 76, grappolino@uweb.de,
www.kkwd.de
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57 Gewdchse wurden probiert. 18 stellt die Redaktion vor, mit wirmsten Empfehlungen

2005 ,Blacedelle”

Siidtiroler Lagrein aus Gries DOC

Josef Niedermayr, Girlan (Stidtiral/1)

Dunkel. Kréuter-Noten, Pfeffer, konzentrierte Aromen
von Brombeere und Waldfrucht, geschliffenes Tannin,
extraktreicher weicher Kérper, exzellent gemacht.

€ 10,60, Weinfachhandlung Max Schwaighofer,
MarktstraBe 17, 83646 Bad Tolz,

Telefon 08041-760 80, Fax 76 08 20

2005 ,CB" Spatburgunder
Qualitatswein trocken

Weingut ClauB, Lottstetten-Nack (Baden)

Gut integrierte Holz-Aromatik, Grapefruit-Ankldnge
und frische Beerenfrucht, fragiler Korper, angenehme
Saure, gerundetes Tannin in zuriickhaltender Menge.
€ 13,50, Telefon 07745-54 92, Fax 92 79 51,
info@nackerwein.de, www.nackerwein.de

2006 Dolcetto d'Alba DOC

Pio Cesare, Alba (Piemont/Italien)

Nach dem Offnen reduktiv, beltiftet sich jedoch gut:
dunkle Kirsche, sehr typisch Dolcetto. Am Gaumen
sehr stoffig, (noch) geradezu hart. Dezente Saure.
Trocken, ohne trocknend zu sein. Serids, mineralisch.

€ 13,80, FUB Fegers & Berts, Heumarkt 55-57,
50667 Koln, Tel. 0221-925 93 00, Fax 258 24 18,
Info@fub-weine.de, www.fub-weine.de

2004 Vino Nobile di Montepulcnanu

Diskret ble<bendt Barrique-Tone, siiBliche Frucht

i Dichte Struktur, feinkor-
niger Gerbstoff, straffer Kérper. GroBes Potenzial. Sehr
gelungen - wenn auch derzeit noch streng wirkend.
€ 16, Bezugsquellen nennt: VIP Weine,
Telefon 0221-340 03 94, Fax 340 03 97,
www.vip-weine.de

2005 ,Alexs" Neuberg Merlot
Qualitatswein trocken

Weingut Schreiner, Gols (Burgenland/A)

Tiefdunkel, schwarzer Kern, Barrique-Noten, Zeder,
Schokolade, Minze. Proportionierter eleganter Kérper,
feinkdrniges, sehr griffiges Tannin, harmonisches
Spiel von Frucht und Wiirze, TrinkspaB.

€ 22, DeWillis Edeldestillate, Windscheidstr. 27,
10627 Berlin, Telefon 030-31 99 75 99,

Fax 319 74 19, www.dewillis-edeldestillate.de




