Barbera d'Asti Superiore

.La Quercia®, Villa Giada

Dicht, samtig und konzentriert

Barbera d'Alba ,Cannubi Muscatel”,
Brezza

Dicht, komplex, reife Siure, anspruchsvoll
Barbera d'Asti Superiore ,Croere”,
Terre da Vino

SiiBe, reife Frucht, komplex, aber elegant
Barbera d'Alba Superiore

WBric Loira®, Cascina Chicco

Viel Struktur, Konzentration und Holz,
noch auseinanderstrebend, braucht Zeit
Barbera del Monferrato Superiore,
Olivetta

Weich, glatt, si mit frischer Frucht, sehr fein
2004 Barbera d'Asti ,Lavignone”,
Pico Macario

Rost- und Wiirzaromen, glatt, international
Barbera d'Alba ,MonBirone”,
Monchiero Carbone

Kompakt, vielschichtig, reife Saure, gelungen

Wein

Barbera d'Alba , Filatura®, Marco Porello
Konzentriert, leicht holzbetont, anspruchsvoll
Barbera d'Alba ,San Michele®, Malvira

Kirsche, Veilchen, Tabak, fein und ausgewogen

F I Fll|
Barbera d'Asti Superiore ,La Punta®,
La Spinosa Alta
Eleganter, samtiger Wein, schon trinkfertig
Barbera d'Asti Superiore ,La Luna
¢ il Falo", Terre da Vino
Fleischig, siiB, glattes Tannin, etwas roh
Barbera d'Asti ,Generala®, Bersano
Saubere Frucht, feines Tannin, mittlere
Struktur, delikat
2004 Barbera d'Alba ,Granera Alta®,
Cascina Chicco
Muskulds, fruchtig-herb, ultra-konzentriert,
etwas roh
Barbera d'Asti ,La Tota", Marchesi Alfieri
Weich, fruchtbetont, feingliedrig,

gehaltvoll

Barbera d'Alba Bric Bertlr",

Angelo Negro

Probe

Barbera d'Asti ,Libera”, Bava

Jung, herzhaft, schbne Frucht, ansprechend
Barbera d'Asti ,Sebri", Cascina Gilli

Tolle Basis, aber sehr rastig, internationaler Stil
Barbera d'Asti Bricco Crea”,

Tenuta La Tenaglia

Fruchtig, feine Aromastruktur, schon

ein Genuss

Barbera d'Asti ,San Vi, Cantamessa
Etwas rauhe Frucht, solider Durchschnitt

Barbera d'Asti Cantina Sociale
Barbera dei Sei Castelli

Dicht, rostig, wirkt etwas angestrengt
Barbera d'Alba ,Bricco Cichetta”,
Pietro Rinaldi

Brav, harmonisch, von mittlerer Struktur
Barbera d'Asti Superiore ,Le Orme”,
Michele Chiarlo

Malzig, dunkle Friichte, schon relativ reif
Barbera d'Alba ,Vigna Veja",
Renato Buganza

Herzhaft, kirschfruchti, leicht réstig,

eleganter Wein
Barbera del Monferrato
.Giulin", Accornero
/ Dicht, Kirsche, Rost-Aromen,
etwas rustikal
Barbera d'Asti Superiore
«Irabucco”, Cantina Maranzana
Etwas Kompott, Rostnoten, reife Sdure
Barbera d'Asti Superiore ,La Ladra®,
Tenute dei Vallarina
Saftig, frisch, Kirsche, leichte Rost-Aromen
Barbera d'Alba ,Raimonda®,
Fontanafredda
Perfekt gestylter Wein, weich, warm, preiswert
Barbera d'Asti Superiore ,Rive®,
Antica Contea di Castelvero
Kirschnoten, Rost-Aromen, Sandelholz,
Barbera d'Asti ,Cremosina®, Bersano
Weiche Frucht, edles Tannin, Tiefe, Eleganz
Barbera d'Asti Superiore, Mongetto
Konzentriert, kréftig, viel Holz, siiBe Wilrze,
leicht iiberextrahiert
Barbera d'Asti Superiore
WVigna d'Aris", Il Vino dei Padri
Saubere Frucht, gute Struktur, leichter
Joghurt-Ton
Barbera d'Asti ,Altea”,
Santa Agata
Sehr reife, siiBe Frucht, weiche Saure, gute
Konzentration, etwas gefallig
Barbera d'Alba ,Sovrana®, Batasiolo
Elegant, zart-fruchtig, mit feinen Rost-Aromen

Barbera d'Asti ,Rubermillo®, Casalone
Frisch, fruchtig, reife Siure, zarte
Rost-Aromen, gut gemacht

Barbera d'Alba, Damilano

Gehaltvoll, kriftig, fruchtig - solide, aber
ohne Finesse

Barbera d'Asti Superiore ,Vinum

Vita Est”, Terre del Barolo

Einfach, kurz, PferdeschweiB-Note, maBig
interessant

Barbera d'Asti Superiore ,Ormovo”,

La Guardia

Konzentriert, aber etwas grobfruchtig
Barbera del Monferrato ,Rosso Pietro®,
Cantine Valpane

Leicht krautig wirkender, bauerlicher Wein
Barbera d'Alba .Maria Gioana",
Fratelli Giacosa

Kraftpaket, aber ungehabelt, stark réistiq
Barbera dei Colli Tortonesi ,Identita"”,
Terralba

Gut gemacht, fruchtbetont, wenig aufregend
Barbera d'Asti, Tenuta San Rocco
Kraftvoll, tief, fleischig, etwas widerborstig
Barbera d'Asti Superiore ,Camparo”,
La Ghersa

Streng, hart, kurz, Stallgeruch, sehr rustikal
Barbera d'Alba Preda®, Fratelli Barale
Brav, etwas langweilig, traditionel|
Barbera d'Asti LAlix",

Cantina Alice Bel Colle

Einfach strukturiert, aber solide und sauber

Preise und Bezugsquellen erfahren Sie im Internet unter www.weingourmet-club.de




