W WEINWEGWEISER

RIESLING von der Saar

Top hotel-Autor Rudolf Knoll
stellt in dieser Ausgabe wieder
einen fiir die Gastronomie iiber-
aus interessanten Wein vor, der
durch sein sehr gutes Preis-
Wert-Verhaltnis iiberzeugt

ruchtiger deutscher Wein war bis vor weni-

gen Jahren verpont, Man trank »trockens,
weil das modern war, obwohl der Wein nicht im-
mer behagte. Inzwischen hat sich der Wind ge-
dreht: Fruchtiger Wein, vor allem Riesling, wird
im Ausland immer begehrter, Auch die Deutschen
kommen auf den Geschmack, weil dieser Wein-
typ langst nicht mehr so klebrig sif und dishar-
monisch ist wie in den 90er-Jahren. Kenner wis-
sen, dass solche Tropfen auch gute Begleiter 2u
raffinierten Speisen sind.

Und man kann von ihnen locker ein Glaschen
mehr trinken, weil der Traubenzucker nicht ganz
zu Alkohol vergor. So sind derartige Gewachse fi-
ligrane, aber saftige Leichtgewichte, deren Frucht
auf der Zunge richtig explodiert. Man nehme den
Riesling Kabinett aus der Toplage Ockfener Bock-
stein an der Saar. Seine Trauben wurden selektiv
mit der Hand gelesen, der Saft spontan vergoren
(ohne Zusatz von Reinzuchthefen). Das Ergebnis
liest sich in der Analyse so: Alkohol 9,5 % vel.,
47 g/l Restzucker und moderate 6 g/l 5a

Der Wein kommt aus einem Gut, das in den

20 Jahren eine abwechsl iche
Geschichte erlebte: Unter Maximilian von Othe-

graven entstanden zwischen 1921
bis 1968 groBe Weine. Der Betrieb
geharte zu den besten an Mosel-
Saar-Ruwer. Nach dem Ableben von
Maximilian filhrte seine Frau Maria
den Betrieb weiter. Die urspriinglich
Branchenfremde Witwe hatte bis
Mitte der 80er-Jahre ein gliickliches
Handchen und erfahrene Kellermei-
ster, so dass das Gut seinen Stan-
dard wahren konnte.

Aber sie war damals schon 80
Jahre alt und hatte bald keinen
Blick mehr fiir notwendige Korrek-
turen und kein Interesse an Inves-
titionen in die Kellerwirtschaft. So
ging es mit dem Betrieb in Kanzem
bergab. Als Maria 1935 verstarh,
sah es zunachst nach einem Aus-
verkauf aus. Doch Heidi Kegel, die
in Kéln als Artin praktizierende
Nichte, wollte das Familiengut nicht
aufgeben und Gbernahm die Lei

tung. Sie glaubte an das Potenzial der Spitzen-
lagen und fand in dem vor einigen Jahren v
storbenen Bernhard Breuer aus dem Rheinga
einen hilfreichen Berater sowie in Andreas Barfh
einen tiichtigen Weinmacher, der in Niederfall s
der Untermosel auch mit seinem eigenen Betridh
Lubentiushof auf sich aufmerksam macht. Heue
ist das Weingut von Othegraven wieder eines d&
Aushangeschilder der Region.

2006 Riesling Kabinett Ockfener Bockstein

Der Geschmack

Feine, pikante Frucht im Aroma (reffe Pfirsich,
etwas Maracuja), mineralische Untermalung:
saftig, vielschichtig, geschmeidig, mit sanfter,
aber nerviger Saure; bietet sich an als Aperitf
oder als Begleiter zu fruchtigen Desserts; macht
auch an einem warmen Friihlings- oder Somme:
abend Spafl auf der Terrasse; spannend kann
eine Kombination mit Rheinischem Sauer-
braten oder Szegediner Gulasch sein.

5,71 Euro 22g]. MwSt.

BEZUG:

Weingut von Othegraven
WeinstraBe 1

D-54441 Kanzem

Telefon 06501-150042

Telefax 06501-18879
www.von-othegraven.de

INEUE ERSTE LAGE: Ut d die Erfol Be. Aus dem Jahr- Weingut Le Pupille bedeutend machte, erfulle
der neuen Toplage Wawerner Goldberg konnte  gang 2007 offeriert man jetzter-  sich seinen lang gehegten Wunsch vom eigens
dasWemnvanVolxem mlMIﬂngen andl: ganzend eine fruchtbetonte Kol- Betrieb. Mit dessen Weinen (Sangiovese und
Saar jetzt Die Flur mit h lektion mit einer Scheurebe Aus- Vermentina) bereichert er jetzt das Sortiment
! (einst hohe auf  lese sowie Spitlesen vom Riesling  von VIP-Chef Santo Di Raimando.
Ebene mit Egon Miller) wurde vom VDP als und dem aromatischen Traminer.
»Erste Lages anerkannt. Eigentiimer Roman NEUZUGANG II: Das Piemonteser Familien-
Niewodniczanski, der aus dem Gut binnen kii-  UMZUG: Das Weingut Pawis, die. weingut Pio Cesare wird jetzt von der Schium-
zester Zeit einen Vorzei machte, hatte  Nr. 1 an Saale-Unstrut, konnte nach  berger Ilschaft in Meckenheim ad
vor wenigen Jahren sieben Hektar der Schiefer-  jahrelangen Problemen mit Behor-  dem deutschen Markt vertreten. Das 1881 ge
steillagen erworben und neu bestockt. den und den Nachbam in Freyburg yﬁmmenndinduv!emﬁmaﬁnnmﬁ
einen Umzug in ein ehemaliges Klo-  Boffa geleitete Haus hat mehr als 50 eigene
100 JAHRE RIESLING: Vom 8. bis 12. Mai stergut im benachbarten Zscheiplitz  Hektar in den besten Lagen der Region und
feiert die G Niederhausen- voliziehen. Am 1. Mai werd: fir erstkl Barolo und
bbdulhﬁmandermdiamo-ﬂngem& tin und Bemard Pawis im sanierten  Barbaresco.
hichte dieser einstigen Oberge des
deseilsimgerlenlmialuvnnﬁndlmmer eine Kunstgalerie erdffnen und NEUZUGANG I1: Grand Cru Select, die fir
ist. Taglich steht der Superjahrgang 2007 zur danach zu einer die jie und den Fax
Verkostung bereit. Sonderveranstaltungen und  Jungwein-Party bitten. dige Tochter von Weinart, Geisenheim/Rheir-
Themenproben sollen die Bedeutung des Ries- -gau, Gbernahm den Exklusivvertrieb des
ling filr den 34-Hektar-Betrieb unterstreichen.  NEUZUGANG I: Die KblnerWein-  pagnerhauses Ayala. Einer der Griinde war g
agentur VIP-Weine hat sich einen schon seit fiinf Jahren bestehende Partner-
FRUCHT IST TRUMPF: Mit herben Weinen prominenten Neuzugang ins Port-  schaft zwischen Weinart und Champagne
kam das Weingut Schloss Proschwitz in Zadel folio geholt. Stefano Rizzi, genannt  Bollinger. Das Tophaus ibernahm 2005 Ayala
bei MeiBen in den 90er-Jahren nach derWie-  »Mr. Maremmas (nach der reizvol-  und will damit auf dem deutschen Markt
derbelebung durch Georg Prinz zur Lippe auf  len Region in der Toskana), derdas  vorankommen.
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