Spritziges fiir den Friithling

NOBEL-PROSECCO

In der Heimat der Prosecco-Traube in
der Provinz Treviso (Veneto) wird nach
der Charmat-Methode — dem Tankgér-
verfahren — unter anderem der Prosecco
Superiore di Cartizze DOC produziert.
Das Besondere an dieser Prosecco-Va-

riante ist, dass sie nur als Dry abgefilllt wird, das heisst mit

einem Zuckergehalt von 17 bis 35 Gramm pro Liter. Dieser

angenehme Schaumweintyp passt — wir haben es auspro-

biert! — sehr gut zu Mrbgeback und fruchtigen Desserts.

Fr die vorliegende Selektion haben wir Dutzende von Wein-

mustern verkostet. Einige der besten finden Sie hier; weitere

empfehlenswerte Schiumer aus dem Gebiet Franciacorta

folgen in einer der nachsten Ausgaben.

Christian Eder

PROSECCO SUPERI
ORE CARTIZZE DOC

Prosecco ist bekanntermassen
nicht der Name eines Anbauge-
bietes, sondern der einer Traube:
Im Gebiet von Valdobbiadene und
Conegliano im Osten des Veneto
wird daraus der DOC-Schaum-
wein gleichen Namens gekeltert.
Cartizze ist ein Kleines, knapp
iiber 100 Hektar grosses Anbauge-
biet im hiigeligen Norden von Val-
dobbiadene, aus dem die Trauben
fiir diesen Wein stammen.

16

Adriano Adami

Cartizze

Verfiihrerisch-elegante Nase, nach
Litschi duftend; im Mund kompakt,
die Siisse, die leckere Siure und die
feine Herbe perfekt ausbalanciert,
endet frisch und mineralisch. Fines-
senreicher Cartizze, der auch ohne
Speisen Vergniigen bereitet.
CH:e0 D:00e

Desiderio Bisol

Jeio Cartizze

Vielschichtige Aromatik nach Gebick,
Litschi und Pfirsichen; im Mund
kompakt, die Siisse perfekt integriert,
viel Schmelz und Fiille bis ins lange
Finale, endet angenehm herb. Mo-
dern und zuganglich. CH: o D: o

15.5
Bortolomiol

Cartizze

Gefilliges Bliitenbouquet; im Mund
sehr fein und geschmeidig, mit viel
Schmelz und Fiille, endet auf Noten
leckerer exotischer Friichte. Macht
Spass! CH:

Cantine

Umberto Bortolotti
Cartizze

Noten frischer Pfirsiche und Grape-
fruits; geschmeidige und runde
Textur, viel Fiille, viel Schmelz,
endet lang. Uberzeugt mit seier
Cremigkeit. CH: 0 D: e 0

Col Vetoraz

Cartizze Superiore

Zitrus- und Minzaromen priigen die

Nase, auch feine mineralische Noten;

der Ansatz kompakt, die Saiure rassig,

aber gut eingebunden, mit vil Fiile
Uberzeu

Frische und Eleganz. igende
Machart.CH: 0 D: @@
wiirzig. CH: 0 D: o
Drusian . /
Cartizze Belcanto di Bellussi
Frische Zitrusaromatik; der Ansatz  SUPeriore di Cartizze
h isch, der Ab- h
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Andreola
Cartizze

Noten frischen Steinobsts, auch
mineralische Komponenten; fiillige,
geschmeidige Textur, die Siiure
gut eingebunden, endet angenehm

Prosecco,

gang feinherb. Eignet sich mit seiner
feinen Eleganz und seinem Schiiff
auch gut als Aperitif. CH: o D: o

Fratelli Bortolin
Cartizze

Erfrischend-fruchtige Nase mit feinen
Litschi- und Blitenaromen; der
Ansatz harmonisch, mit schinem
Schmelz, die Sise gut eingebunden,
endet lang und feinwiirzig. Gelungen.
CH:o Dio

Le Bertole

Cartizze

Feinduftiger Prosecco mit schon
ziselierter Perlage; der Ansatz siiss
und rund, endet auf Noten reifer
Pfirsiche. Uberzeugt mit seiner
Fruchtigkeit und passt zu miirben
Kuchen und Keksen. CH: @ ® D: o

Adriano Adami, Cartizze:
finessenreich.

der nach Apfeln und Pfirsichen
duftet; am Gaumen geschmeidig,
angenehm siiss, feinherber Abgang.
Saubere Machart, die iiberzeugt.
CH: e D:o

Masottina

Cartizze

Ausgewogen, fruchtig, reif; die Siure

rassig, endet auf Noten reifer Pfir-

siche und Bittermandeln. Charak-

tervoller Cartizze, der Spass macht.
H: 0 D:

Mionetto

Mo - Cartizze

Fruchtig und reif; saftige Textur
mit gut eingebundener Siure, sehr
wiirzig und voll, besitzt Linge und
Charakter. CH: 0 D: e @

Ruggeri

Superiore di Cartizze
Gelungener Cartizze, nach siissen
Friichten duftend; die Siture frisch, das
Finale feinherb. Uberzeugt mit seiner
traditionellen Machart.

CH: 000 D: 00

Valdo

Cuvée Viviana

Duftet nach Rosenbliiten und
trockenen Friichten; der Ansatz
geschmeidig und weich, endet auf
Noten von reifen Birnen. Ideal zum
Dessert. CH: e@0 0@ D: 0

Villa Sandi

Cartizze DOC

Bougquet nach frischen Pfirsichen
und Bliiten; im Mund kompakt,
fruchtig, der Abgang auf Noten
reifer Friichte. Solide. CH: 0 D: @ @

) Die Bezugsquellen zum Guide finden Sie
weiter hinten in diesem Heft.
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