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Schon bei der Anreise werden die ersten
Unterschiede zwischen Friaul Julisch-Venetien
und dem Rest Italiens deutlich. Fast immer
fithrt der Weg nach Italien iiber die Schweiz
oder den Brenner, je nachdem, woher Sie in
Deutschland gen Siiden aufbrechen. Nach
Colli Orientali del Friuli und ins Collio ist der
kiirzeste Weg hingegen iiber Miinchen, am
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COLLIO UND

Coirri ORIENTALI DEL FRrRIULI

Chiemsee vorbei, dann in siidlicher Richtung
durch Osterreich fast bis kurz vor Klagenfurt
und schlieRlich gen Westen direkt durch
die Ausliufer der Alpen hinein ins Friaul.
Unzihlige Tunnel und sinkende Héhenmeter
spiter offnet sich das Land, und die ersten
Rebzeilen sind zu erkennen: willkommen in
den Colli Orientali di Friuli! Wie der Name
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schon andeutet, ist die Region durch unzihlige
Hiigel gekennzeichnet. Nach Siiden hin wird
der Blick auf die friulanischen Weinbaugebiete
Grave, Collio, Isonzo, Carso, Acquileia, und
Latissana und bei gutem Wetter sogar auf die
Adria frei, im Norden begrenzt fast immer
Wald das Rebenmeer. Damit werden auch
schon gleich zwei wichtige klimatische Merk-




male deutlich: Mit Wald und den julischen
Voralpen im Riicken sind selbst im Hoch-
sommer die Temperaturen noch absolut
ertriglich. Andererseits sorgt rund um das
Jahr ein wirmerer Wind von der Adria fiir eine
gute Durchliiftung der Weinberge. Deutliche

Temperaturschwankungen zwischen Tag und
Nacht sorgen fiir frische, klare Aromen und
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die fiir Weilweine so wichtige Sdure. In
exponierten Lagen — und wirklich nur dort -
gedeihen aber auch rote Sorten hervorragend,
vorausgesetzt, die Ertrige werden niedrig
gehalten und die Weinberge sind optimal zur
Sonne hin ausgerichtet. Es gibt also auch
hervorragende Rotweine aus den Collio Ori-
entali del Friuli, die mit feiner Wiirze, kiihlen
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Die vertrdiomte Stadl Clodaie 10 d
Orientali del Friuli hal war nul
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Aromen und knackigen Tanninen besonders
zu Wild- und Pilzgerichten eine tolle Figur
machen, allerdings sind die ohnehin
begrenzten Weinmengen hier noch weiter
dezimiert, Aber das sollte Thnen als Wein-
liebhaber doch eher als Ansporn gelten! Die
Béden, und das gilt fiir Colli Orientali del
Friuli und das Collio gleichermafen, sind
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1. Mit dem Motorrad besonders
reizvoll: das kurvenreiche Collio

2. Herrschaftlicher
Familiensitz: Schiopetto

3. La Tunella prasentiert sich
mit markantem Auferen ...

4, ... und Inneren — hier der
Verkostungsraum

5. Typische Weinberge der Colli
Orientali del Friuli

6. Auch Stidfriichte gedeihen
im milden Klima der Region

7. Nur einen Steinwurf von
Slowenien entfernt: Edi Keber

8. Russiz Superiore

9. Barrique-Keller und
Enoturismo bei Il Roncal

mineralische, steinige Bdden, die deutlich
von dem vor Millionen Jahren hier flieRenden
Urmeer geprigt sind. In vielen Weinbergen
kann man heute noch Fossilien maritimen
Ursprungs finden. Geologisch ist der Boden
eine Mischung aus Sandstein und Mergel
und wird auf friulanisch Ponca genannt. Je
nach Weinberg gibt es dann einen hoheren
oder niedrigeren Tonanteil. Jedenfalls sorgt
die Urmeer-Basis fiir mineralische, eigen-
stindige Weine, egal ob rot oder weiff und
unabhingig davon, ob vom Collio oder den
Colli Orientali del Friuli die Rede ist.

Der Unterschied zwischen beiden Regionen
ist nimlich zunichst einmal ein politischer.
Die Colli Orientali gehéren zur Provinz
Udine, wihrend das Collio zu Gorizia gehort.
Die Trennungslinie zwischen den beiden
Regionen stellt der Fluss Judrio da. Wenn
man konsequent nach Unterschieden sucht,
kann man noch herausarbeiten, dass der
nordliche Teil, also di Colli Orientali del Friuli,

etwas kiihler ist, wihrend die komplett nach
Siiden gedffnete Region Collio etwas wirmer
und stirker vom dann teilweise nur noch 20
Kilometer entfernten Meer geprigt ist. Ganz
allgemein gesprochen sind die Weine des
Collio etwas voller und dichter, wihrend die
Colli Orientali etwas filigranere Weine her-
vorbringen. Diese Unterschiede verstirken
sich in den weiter entfernten Randzonen,
also ganz im Norden der Colli Orientali, wo
der alpine Einfluss stirker durchkommt und
im maritimer geprigten Siiden des Collio.
Viele Weingiiter mit Sitz im Collio haben
auch Weinberge in den Colli Orientali del
Friuli und umgekehrt. Nun aber wirklich
genug zu den Rahmenbedingungen, begin-
nen wir nun die Entdeckungstour durch die
beiden Weinbaugebiete.

Als Ausgangspunkt bietet sich das Weingut
Il Roncal in den Colli Orientali an, das auch
iiber Gistezimmer verfiigt und fiir eine
Weinreise strategisch giinstig gelegen ist.
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Auf den 20 Hektar rund um das Weingut
wachsen autochthone und internationale
Rebsorten gleichermaflen, wobei bei den
Roten besonders Schiopettino, Pignolo,
Refosco dal Peduncolo Rosso und die Cuvée
Civon positiv auffallen, wihrend bei den
Weifen der Ribolla Gialla mit seiner filigranen
Nase und dem kristallklaren, knackig-frischen
Mundgefiihl begeistert. Gerade wurde fiir
die Barriques und das Weinlager ein Neubau
direkt gegeniiber dem Gistehaus errichtet,
vom Verkostungsraum aus hat man einen
wunderbaren Blick iiber den Weinberg Monte-
bello. Nur ein paar Kilometer vom Weingut
entfernt und definitiv ein Pflichtbesuch ist
die Stadt Cividale del Friuli. Die Stadt ist die
am besten erhaltene langobardische Sied-
lung ganz Italiens, wo ja sonst eher rémische
Uberreste dominieren. Ein Rundgang durch
die engen Gassen, iiber die Teufelsbriicke,
ein Besuch des Tempels und des Doms kann
man an einem Vormittag oder Mittag ganz
entspannt schaffen, Auch gastronomisch kann
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Cividale iiberzeugen mit einem immensen
Angebot an Restaurants, Cafes und Wein-
bars. Besonders empfohlen sei hier die Wein-
bar Enoteca de Feo, wo sich auch die Winzer
der Region die Klinke in die Hand geben.

Weiter geht es zur nidchsten Station, zum
Weingut La Tunella in Ipplis di Premariacco.
Schon von der Strafle aus sieht man das
grofle Kellereigebiude, das durch seinen
blauen Sockel und das weit heruntergezogene
Dach zunichst an ein Schwimmbad erinnert.
Ist man erst einmal im Inneren, wird schnell
klar, dass sich hier alles um Wein dreht. Der
Schwerpunkt liegt regionstypisch bei weiflen
Sorten, aus denen Kellermeister Luigino
Zamparo ein sehr stimmiges Sortiment vini-
fiziert. Besonders bei den autochthonen Sor-
ten Pignolo, Schiopettino, Ribolla Gialla, und
Friulano beweist Luigino ein gutes Hindchen,
und zwar sortenrein und in Cuvées gleicher-
maflen. A propos Friulano. Frither hieR die
Sorte Tokai Friulano, musste aber umbe-
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nannt werden, da die EU dem ungarischen
Tokaj die Namensrechte zusprach. Geschadet
hat die Umbenennung dem friulanischen
Weinbau aber nicht. Ganz im Gegenteil, die
Exporte haben sogar angezogen, da viel mehr
Weinliebhaber auf den autochthonen Friulano
aufmerksam wurden.

Nun ist aber hochste Zeit fiir ein ausgiebiges
Mittagessen. Und das ldsst sich wunderbar
mit einem Besuch bei Livio Felluga verbinden.
Livios Tochter Elda hat vor ein paar Jahren
direkt gegeniiber der Kellerei ihre Weinbar
Terra & Vini erdffnet. Dort kann man die
Weine von Livio Felluga zu regionalen Snacks
wie San Daniele-Schinken und Montasio-
Kise oder aber zu warmen Kostlichkeiten
genieflen. Die saisonale Kiiche begeistert
genauso wie die gemiitliche Atmosphire
im Terra & Vini. Ubernachten kann man
iibrigens auch in einem der sieben ruhigen
Zimmer mit Blick auf die Weinberge. Das
Beachtlichste an Livios Weinen ist sicherlich,
dass es keinerlei Ausfille gibt. Natiirlich hat
Qualitidt auch ihren Preis. Mit rund 15 Euro ist
beispielsweise der Sauvignon nicht wirklich
giinstig, aber er ist jeden Cent wert. Das gleiche
gilt fiir die iberragende weifle Spitzen-Cuvée
Terre Alte, ein Verschnitt aus Friulano, Sauvi-
gnon und Pinot Bianco, die schlicht und
ergreifend perfekt ist und iiber enormes
Alterunsgpotenzial verfiigt. Bei den Roten ist
die Cuvée Sossd aus Refosco dal Peduncolo
Rosso, Merlot und Pignolo das MafS der Dinge.

Gestarkt geht die Tour weiter zu Collavini,
nur etwa fiinf Minuten mit dem Auto von
Terra & Vini entfernt. Auch hier gibt es wieder
Weine sowohl aus dem Collio, als auch aus
den Colli Orientali. Die Spezialitit des Hauses
ist sicherlich der Ribolla Gialla spumante,
ein Schaumwein, der im Drucktank 24 Monate
auf der Hefe reift. Bei den Weilweinen muss
auf jeden Fall noch der Bianco Broy aus dem
Collio erwdhnt werden, eine Cuvée aus Char-
donnay, Friulano und Sauvignon, perfekt
ausbalanciert und ein grandioser Essensbe-
gleiter. Auch top: der Ribolla Gialla Turian.

Noch zur Gemeinde Cormons gehoérend aber
schon eine ganz andere Welt finden wir beim
Weingut Edi Keber. Nach einer Hiigelkette
geht es plotzlich in einer scharfen Kurve
links den Berg hoch; fahren Sie also lang-
sam, wenn das Navigationssystem verkiindet
“demnaichst bitte links abbiegen in die Ziel-
strale” — man fihrt allzu leicht vorbei. Hier
oben auf der Anhdhe sind es nur noch 200
Meter bis zur slowenischen Grenze, die ja so
gar nicht existiert. Kein Wunder, dass in der
Grenzregion fast alle auch slowenisch spre-
chen und die Beschilderung zweisprachig ist.
Beim Stichwort zwei sind wir iibrigens schon
bei der Anzahl der Weine angelangt, die das
Weingut produziert. Ab dem Jahrgang 2008
wird es nur noch einen Collio Bianco und ein
bisschen Collio Rosso geben. Der derzeit
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Schiopetto

Il Roncal

Russiz Superiore

Attems

La Tunella

Ronchi di Cialla

Livio Felluga

Edi Keber

Collavini

Conti Formentini

noch erhiltliche Friulano wird nach dem
2007er Jahrgang auch in die weile Collio
Cuvée einflieffen. “Wir miissen den Gebiets-
charakter noch stirker in den Vordergrund
stellen”, erkldrt Edi. “Wenn Sie an Bordeaux
denken, haben Sie einen Weinstil im Kopf,
das Gleiche gilt fiir die Champagne. Unser
Ziel muss es sein, auch fiir das Collio einen
wirklichen Typus herauszuarbeiten, und ich
denke, die weifle Collio-Cuvée ist da der rich-
tige Weg.” Richtig gut ist auf jeden Fall der
Wein, den Edi Keber produziert. Fiir einen
Abstecher in den slowenischen Teil des Col-
lio, ins so genannte Brda, ist das Weingut
ebenfalls pridestiniert, denn Edi Keber hat
auch fiinf Zimmer als Bed & Breakfast.

Vom nordlichen Zipfel des Collio bei Cor-
mons fahren wir nun Richtung Siid-Ost. Die
erste Station ist hier Attems. Das 55 Hektar
groffe Weingut verfiigt iiber eine lange
Geschichte im Collio und Douglas Attems
war 1964 einer der Griinderviter des Collio-
Konsortiums. Die aus Franken stammende
Adelsfamilie betreibt seit 1106 das Weingut
in Lucinco, das piinktlich zur Jahrtausend-
wende ein Joint-venture mit der toskani-
schen Weindynastie Marchesi de'Frescobaldi
einging. Seiher zeichnet sich der aus dem
Friaul stammende Oenologe Gianni Napoli-
tano, der zuvor auf anderen Weingiitern der
Frescobaldis sowie in Neuseeland als Oenologe
titig war, fiir die Attems-Weine verantwortlich.
Produziert wird die typische Colli-Palette:

Blick iiber die Colli Orientali

von der Abtei von Rosazzo aus

von Friulano und Ribolla bis hin zu Pinot
Grigio, Chardonnay, Pinot Bianco und Sau-
vignon. Besonders der kupferfarbene Pinot
Grigio Ramato, der Sauvignon und die weifle
Spitzen-Cuvée Cicinis aus Friulano, Pinot
Bianco und Sauvignon ragen heraus.

Ein paar Kilometer westlich von Attems in
der Gemeinde Capriva del Friuli kommen wir
zum Weingut Schiopetto. Mario Schiopetto,
Sohn eines Gastronomen aus Udine, ent-
deckte friith seine Leidenschaft fiir Wein und
reiste durch die groffen Weinzentren
Europas, um Technik und Kunst der Wein-
bereitung und Weinbergspflege zu erlernen.
Besonders inspirierten ihn die deutschen und
die franzésischen Vorbilder, die er im Hin-
terkopf hatte, als er 1965 die herrschaftliche
Villa, in der sich heute die Verwaltung und die
Verkostungsriume des Weinguts befinden,
und Rebflichen von der erzbischéflichen
Kurie Gorz pachtete. Seit 1989 gehoren die
30 Hektar Weinberge und die Riumlichkei-
ten der Familie; eine neue Kellerei wurde
Anfang der 1990er Jahre unterhalb des
Haupthauses errichtet. Konsequent haben
die Schiopettos iiber mehrere Jahre das Sorti-
ment immer mehr gestrafft, und seit 2003
produzieren Marios Kinder Maria Angela,
Carlo und Giorgio nur noch acht verschie-
dene Weine. Die Weilweine sind durch die
Bank wirklich empfehlenswert, besonders
der Friulano und die Cuvée Mario verdeutli-
chen das Konnen der Schiopettos.

Terra & Vini

La Subida

Etwas nordlich von Schiopetto und nur einen
Steinwurf von der slowenischen Grenze ent-
fernt, geht es zu Russiz Superiore. Das Wein-
gut gehort der Familie von Marko Felluga,
dem Bruder Livios. Wir konzentrieren uns
auf die Weine von Russiz Superiore, obwohl
auch die Weine von Marco Felluga absolut
probierenswert sind, besonders die beiden
weiflen Premium-Weine Molamatta, ein Collio
Bianco aus Friulano, Ribolla Gialla und Pinot
Bianco und der Pinot Grigio Riserva Mongris.
Das nach der Russiz-Hiigelkette benannte
Weingut ist seit 1967 im Besitz der Fellugas,
hat aber bereits eine tiber 700-jahrige Tradition,
In der langen Geschichte hat das Weingut
auch einmal der Familie Thurn und Taxis
gehort. Heute verfiigt Russiz Superiore iiber
60 Hektar Rebfliche in hervorragenden
Lagen rings um das Weingut. Ein Schwer-
punkt ist sicherlich Sauvignon Blanc, der als
Collio Sauvignon und als Collio Riserva Sau-
vignon produziert wird und nicht nur auf
regionaler Ebene zur Spitze zihlt. Herausra-
gend ist auch der Pinot Bianco Riserva. Im
Prinzip kann man bei Russiz Superiore blind
zugreifen, bei weifl und rot gleichermafen.

Noch mal direkt an die slowenische Grenze
und in den nord-ostlichsten Zipfel des Collio
geht es zu Conti Formentini nach San
Floriano, einer Stadt auf einem 270 Meter
hohen Hiigel, der an zwei Seiten von slo-
wenischen Weinbergen flankiert wird. Bei
gutem Wetter sieht man von hier oben aus
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