Eigentlich bietet Suvereto alles, was ein
Mensch braucht, um gliicklich zu sein: einen
zauberhaften mittelalterlichen Stadtkern,
verwinkelte Gassen, alte Natursteinhiuser,
gemiitlichg Trattorien, freundliche Men-
schenslUnd dann die Lage — eingebettet zwi-
schen dichten Korkeichenwildern, matt-
griinen Olivenhainen und Weinbergen. Am
Horizont blinkt das blaue Band des Mittel-
meers, und iiber alledem spannt sich fast
das ganze Jahr ein azurblauer Himmel.
,,Ein gesegnetes Fleckchen Erde®, meint
Paolo Musi und erinnert noch an die saftigen
Tomaten und die violett-griinen Artischo-
cken, die unten im Tal angebaut werden
und wegen ihres feinen, leicht bitteren Ge-
schmacks eine gesuchte
Spezialitiit sind; nur in die
besten Restaurants Ita-
liens werden sie geliefert.
SchlieBlich der Wein, der
die Existenzgrundlage fast
aller Betriebe bildet, auch
der Fattoria Il Falcone,
jenes Gutes, das Musi
mit Frau, Schwigerin und
Schwager zusammen be-
treibt. Meist ist der Wein
rot, aber keineswegs im-
mer aus der toskanischen
Traditionstraube Sangio-

vese gekeltert wie Chianti, Brunello di
Montalcino und die meisten anderen edlen
Tropfen der Region, sondern aus Merlot, Ca-
bernet Sauvignon und Syrah. Internationale
Kritiker schwelgen in Superlativen. Der
Amerikaner Robert Parker hat einem Wein
aus Suvereto sogar einmal 100 Punkte
gegeben — die absolute Hochstnote. Seit-
dem haben die Winzer von Suvereto einen
Traum: es den Nachbarn aus Bolgheri
gleichzutun, jenes Stidtchens, das nur eine
halbe Autostunde weiter nordlich liegt und
so mondine Weine wie ,,Sassicaia® und
»~Ormellaia”™ erzeugt.

Damit beginnen die Probleme. Denn von
dieser Klasse sind die Weine von Suvereto
noch ein kleines Stiick entfernt. Das ist
auch Musi klar, und er ahnt auch, warum:
weil in seinen Weinber-
gen und denen seiner Kol-
legen doch noch immer
viele Sangiovese-Reben
stehen — zu viele. Denn
leider bringt ihm der San-
giovese-Wein nur sieben
Euro pro Flasche. Fiir die
Cuvée aus Sangiovese mit
Cabernet und Merlot zah-
len Liebhaber dagegen
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16 Euro, und Musis reinsortiger Syrah ver-
kauft sich gar fiir 22 Euro. ,,Hatten wir ge-
wusst, wie gut die neuen Rebsorten auf un-
seren Boden gedeihen, hiitten wir viel mehr
davon gepflanzt®, beschreibt der Winzer
das Dilemma.

Der Hauch von Exklusivitit, der Bolgheri
umweht, fehlt in Suvereto vollig. Es ist ein
Arbeiter- und Bauerndorf. Im 19. Jahrhun-
dert wurden die Menschen in den Bergwer-
ken geknechtet, wo sie Eisen, Kupfer, Zink
und Blei zutage forderten. Als die Minen
schlossen, hungerten sie sich als Bauern
durch. Im 20. Jahrhundert er6ffnete dann in
der Kiistenstadt Piombino das modernste
Stahlwerk Italiens. Zu Hunderten verlieBen
die Landwirte ihre Felder und stellten sich
an die Hochofen. Inzwischen ist die Stahl-
produktion unrentabel geworden, die Men-
schen kehren in die Dorfer zuriick. Die Alten
beackern ihr verbliebenes Land, die Jungen
haben neue Aufgaben als Handwerker,
Hindler, Beamte gefunden. Von Wein ver-
stehen wenige etwas, jedenfalls von Quali-
tatswein. Wer sein Gehalt aufbessern will,
baut seine Scheune lieber zu Ferienwoh-
nungen um, als am groBen Rad des Wein-
Business zu drehen.

So kommt es, dass Suvereto kein einziges
Luxushotel gebaut hat, aber dafiir viele Ur-
laubsquartiere fiir kinderreiche Familien.
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Olivenbaume, Zypressen und

charmante Gassen in Suvereto
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Statt mit Sternekiiche lockt es mit Spaghett,
Pizza, Wildschweingulasch, bistecca. Und
mit tortelloni, monstrosen Ravioli mit einer
Kriuter-Ricotta-Fiillung. Allein bei Ghigo
werden téglich 150 Stiick dieser Dorfspe-
zialitit hergestellt. Ghigo, der eigentlich
Sergio Righetti heilt, ist Patron der Trattoria
,J1 Caminetto®. ,,Die Leute hier haben Hun-
ger und nicht nur Appetit®, verteidigt er die
GroBe der Portionen. SchlieBlich der Wein:
dunkel, wiirzig, weich der aus Bolgheri,
herzhaft der aus Suvereto — zumindest
wenn er aus Sangiovese gekeltert ist. Zur
lokalen Hausmannskost mag er vorziiglich
passen, doch den Gaumen erfahrener Wein-
trinker versetzt er nicht in Erregung.
,,Cabernet, Merlot und Syrah ergeben im
warmen Klima an der Mittelmeerkiiste
bessere Qualititen als Sangiovese", doziert



