- Der Geschmack des
- Gewiirztraminers variiert je
: nach Herstellungsme

R S

wiurde anf Karren und Wagen
aeladen und verkaoft, um da-
mit di ie 2u ermiihren.
ie Verhliltnisse haben
sich in jlingster Zeii entschei-
dend veriindert, Die Nachir-
ge nach besseren Qualitiiten
stieg, auch bei kleincren Be-
trichen. Immer mehr Winzer-
stihne studierten Oenologic,
dumeist am Landwirtschaftli-
chen Institut von San Miche-
le, i der heimischen Region
zwischen Weinbergen gele-
gen. Die Verbraucher wurden
snspruchsvoller. Damit stieg
auch das Inferesse, sich wieder
alien Rebsoren suwruwenden;
die von der Natur mit einem

grofiartigen Aromabukett sus-
gestattel sind,

Gerade hier liegt aber auch
ein Problem. Manchmal sind
die natiiichen Aromen ein-
fach zu heftig und miissen
wgeziihime werden, gut abye-
stimmt auf die wnderen Eigen-
schaften des Weins. Hier ist es
cin grober Vorteil, wenn der
Sohm Oenolpgie studierte. Ein
Wein mit zu sufdringlichen
Aroimen passt wahrscheinbich
besser auf die Theke einer
Drogerie oder einer Parfii-
merie s auf die Theke cines
Restaurants, einer Weinhand-
lung oder suf den Tisch der
privaten Verbraucher, So wie
sich dus Geschmacksempline
den der K verfici-

und einen Wein aus dem Trentin aus,
die sia besonders gut fanden und die
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Der _Passion” 2eigt sich Dieser Traminer besitzt elne
krftig strohgeib mit voile strohgelbe Farbe mit
und grini Refiexan. Sain
Rrefiaxen, Im ziemlich Dufeist sehr Intensiv, 2u
intensiven DUt erkennt Beginn erkennt man Noten
man exotische Friichte, von reiffer exotischar Frucht
aanan felne und elegante und sidfrichten, denen
Noten von Hasslnuss, minaralische Noten sowle
Banane und Ananassirup Noten von siBen Gewlrzen
folgen, im u i
entwickein sich folgen. Im Geschmack
Intensive und gefillige wirkt der Wedn voil, rund
Fruchtnoten. Dis Sdure und kraftig mit optimaler
Ist genall richtig und gibe Aromaauspi ng. Oie
dem Wein eine gewlsse schon im Duft erkannten
Mineralitdt, Sehr schin Noten von Sidfrichten und
das ausgepragt lange geibar Frucht wiederholen
Finale, sich. schiiner Abgang.

dariber hinaus ein gutes Prefs-/Leistungs
Vernditnls bleten.
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ki no (B2
Tal. +39.0471, 860126
wwiw tramin-wine it
20 Euro

Goldgelb zelgt sich

der Nussbaumer”, der
Kalleral Tramin, im Glas
Senf Intensiv Istsein
Duft, der In der Nase
exotische Frucht, Banane
und Ananas sowie frische
vegetative Tone erkennen
lasst. Nach einem sehr
welchen Beginn ist Im
Geschmack auch eine
butterige Note xu Findan.
Vorwlegend schmackt
man aoer die Aromen.
dle man schon vom Duft
her kennt. insbesondere
exptische Frichte. Sehr
langes Finale.

nerl, wiichst das Interesse am
Crewiirztraminer. Inzwischen
kinnen die Verbraucher gu-
ten vor schiechiem Wei
terscheiden, konnen Weine
vergleichen und wissen, wie
53¢ ihn mit Speisen kombinic-
ren, Dennoch stimmt es, dass
sich manche Leste abwenden,
wenn sie fur an einer gerade
;.:nl’fnclcn Flasche Gewdirz-
traminer ricchen, withrend
andere schon sehnstchiig
auf das Einschenken warten,
bevor {iberhaupt der Korken
ganz wus der Flasche gezogen
wurde. Unsere Experten ge-
hitren ganz offensichtlich der
weilen Kateporie an, sowohl
digjenigen, die am Sympa-
sium in Tramin teilnahmen,
als auch digjenigen, die den
Crewlirziniminer aus unserem
Weinkeller verkosteten.

Die Charakteristik

Wie iat also dieser Wein be-
schaffen? Beginnen wir mit
der Farbe, die von Hellgelb
tiber intensives Strohgelb mit
schinen griinlichen Reflexen
bis hin ziur Firbe von fissi-
gem Honig reichen kann. Die-
ser Unterschied ist vorwiegend
anf die verschiedenen Lagen
aurlickzufiihren, in denen die
Trauben wuchsen. Auch dieP

un-

Dezember 2007/ anuar 2002 1l mis vine 29



