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Societa Agricola

Russiz superiore
via Russiz 7
34070 Capriva del Friuli (Go)
Tel. +39.0481.80328
Fax +39.0481.960270
info@marcofelluga.it
www.marcofelluga.it

Besichtigung:

Ganzjahrig taglich von 8 bis 12
und 13 bis 17 Uhr geoffnet.
Voranmeldung erforderlich.
Kreditkarten werden
angenommen

Wegbeschreibung:

Man fahrt auf der Autobahn
A4 Richtung Triest und verlasst
diese bei Villesse. Dann folgt
man dem Autobahn-Zubringer
Villesse-Gorizia. Ausfahrt
Gradisca d'Isonzo. Halten

Sie sich links nach Gorizia

und folgen Sie der Strage in
Richtung Capriva del Friuli.

tiert die finfte Genera-
tion seine Familie in der
Welt des Weins. Er leitet heute
Zwei Prestige-Betriebe, deren
Firmensitze sich im Gebiet Col-
lio Goriziano befinden: Marco
Felluga in Gradisca d’lsonzo
und Russiz Superiore in Ca-
priva del Friuli. Das Weingut
Russiz Superiore erstreckt sich
auf dem zur Gemeinde Capriva
del Friuli gehorenden Land im
Collio Goriziano. Von seinen 96
ha Land sind 60 ha mit Reben
bestanden, davon 70 % ftir
WeiBwein und 30 % fir Rot-
wein. Die Produktionspalette
von Russiz Superiore umfasst
folgende Weine: Collio Bianco
Col Disore, Collio Tocai Friula-
no, Collio Pinot Bianco, Collio
Pinot Grigio, Callio Sauvignon,
Collio Merlot, Collio Cabernet
Franc, Collio Rosso Riserva de-
gli Orzoni und Verduzzo.

querto Felluga représen-

Die wichtigsten Weine
Rotweine WeiBweine
Collio Doc Rosso Collio Doc Collio Doc
Riserva degli Orzonl*  Sauvignon 2006 Pinot Bianco 2006
2003 ’\2.40 Euro 12,40 Euro

25 Euro
Passend zu: Fleisch ganz
i\}gemem, Wild, gerefftem

ase
Servieren bei: 18/20°C
collic Doc Cabernet
2005
13 60 Eur
asserld zu Braten, U

Gefltigel, Wi
Servleren ek 18/20°C

Wiilions @

Passend zu; Hummer,
Game\en und Scampi und
Jeder Art Gemilse.
Serweren bel 1218¢

COIIIO Doc alanco

16 50 Euro

Passend zu: Passend zu:
Fisch und hellem Fleisch,
leichten Gerichten und

Kase.
Servieren bei: 12/14°C

[ ——

Passend zu: Fisch,
warmen und kalten Vor-

Servleren gel 12/14°C

Collio Doc
Pinot Grigio 2006
2,40

SOtto,
servleren DEI 12/14°C

Fattoria Le Fonti
Loc. Le Fonti
50020 Panzano in Chianti (Fi)
Tel. +39.055.852194
Fax +39.055.852517
info@fattorialefonti.it
www.fattorialefonti.it

Besichtigung:
Ganzjahrig von Montag bis Freitag
von 10 bis 12 und 14 bis 18 Uhr
gedffnet. Gruppenbesuche soliten
vomer angemeldet werden.
itkarten werden akzeouert
reibung:

Die Autobahn A1 venésst man
bel Florenz Certosa oder Florenz
Std und folgt der Beschilderung
in Richtung Greve in Chianti.
Panzano liegt 8 km hinter
Greve an der SchnelistraBe
.Chiantigiana“ von Florenz nach
Siena. In Panzano fahrt man in das
im. 200 m vor der
Kirche stehen Schilder, die nach
Le Fonti fuhren.

er kleine Ort Panzano ist in-
ternational fir seine vielen
# pramierten Weine bekannt
sowie fur den ebenfalls bertihm-
ten Metzger Dario Cecchini. Das
Landgut Le Fonti besitzt 15 ha
Land, von denen 8 ha mit Wein
bestanden sind. Auf dem tibrigen
Land stehen Olivenbaume. Seit
1994 gehort das Anwesen der Fa-
milie Schmitt-Vitali und wird von
ihr geleitet. Nach der Ubernahme
wurden samtiiche Weinberge mit
speziell ausgesuchten Reben neu
bepfianzt. Die Kellerei wurde re-
strukturiert und mit modernsten
Maschinen ausgestattet, um be-
ste Qualitdt produzieren zu kon-
nen. Der rel klelne Betneb Le
Fonti stellt 30.000
Flaschen Wein her AIIe Arberts
schritte, von der Bearbeitung
des Weinberges (ber die Pflege
der Reben bis zur Vermarktung,
werden von der Familie betreuit.
Ihr zur Seite steht der Onologe
Dr. Stefano Chioccioli.

Die wichtigsten Weine

Rotweine
Chianti Classico Docg
2005

9 Euro

Passend zu: Nudeln,
Risotto, Pizza, Fleisch
Servieren bel: 18/20°

Chianti Classico
Riserva 2004 e

14 Euro

Passend zu: leichten
Gerichten, Fleisch, Kase.
Servieren bel: 18/20°

Alta Valle della Greve
Igt .Fontissimo* 2003
18,50 Euro

Passend zu: Braten,
Steak, Wild, kraftigem

se.
Servieren bei: 18/20°

TR

Spezialwein

scana lgt
Rosato .Le Fonti® 2006
5 Euro
Passend zu: Fisch, asiati-
schen Gerichten, Nudeln,

Pizza und als Aperitif.
Servieren bei: 8/10°

Agricoltori del
Chianti Geografico

Via Mulinaccio 10
53013 Gaiole in Chianti (Si)
Tel. +39.0577.749489
Fax +39.0577.749223
info@chiantigeografico.it
www.chiantigeografico.it

Besichtigung: :
Ganzjahrig von Montag bis
Samstag von 9 - 13 und 14 - 18
Uhr gedffnet. Voranmeldung
wird empfohlen. Kreditkarten
werden angenommen.

Wegbeschreibung:

Die Autobahn A1 verlasst man
bei Valdarno und folgt der
Landstrage SP 11 (Via Pogglluun
in Richtung Cavriglia/Loro
Ciuffena/ Gaiole in Chianti. Die
Entfernung von der Autobahn
betragt ca. 22 km.

ie Genossenschaft wur-
Jde 1961 gegriindet. Mit
dem Namen wird auf den
historischen Namen des Gebie-
tes und seines Weines aus einer
Zeit zurtckgegriffen, als noch
keine Doc-Bestimmungen exi-
stierten. Diese kamen erst sechs
Jahre spater und wurden 1984
zu Docg-Vorschriften geandert.
Urspringlich gehorten der Ge-
nossenschaft 17 Winzer des Chi-
anti-Gebietes an. Im Laufe der
Jahre kamen viele neue Winzer
hinzu, so dass die Genossenschaft
Jetzt von rund 200 Mitgliedern,
auch von augerhalb des Chianti-
Gebietes, getragen wird. Nach
wie vor befindet sich aber der
Sitz der Kooperative in Gaiole,
emer historischen Domane des
Chianti-Gebietes. Auch viele Win-
zer von auBerhalb arbeiten in be-
vorzugten Weingebieten, wo sie
bedeutende Weine wie Brunello
di Montalcino und Morellino di
Scansano produzieren.

Die wichtigsten Weine

Rotweine

Chianti Classico Docg

“Geografico” 2005
Uro

Passend zu: dunklem

Fleisch, gereiftem Kase.
Servieren bei: 18°

“Castello Tricerchl”
Brunello di Montalcino
cg 2002

35 Euro

Passend zu: Wild, Braten,
se.

Servieren bei: 18°

Morellino di Scansano
C “Le Preselle” 2006

Euro
Passend zu: dunklem
Fleisch, mittelreifem Kase.
Servieren bel: 18°
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