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Beaujolais, Trollinger aus Warttemberg,
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burgunder oder auch Pinot nero sind dafur
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e Weinprobe an: Den gleichen Wein in
nem Glas bei Raumtemperatur und in cinen
‘2weiten Glas gekuhit probieren -~ und dann
Selbst enischeiden.

Nur cine Reggel bleibt beim Genuss un
schittlich: Einmal im Glas, wird der Wein
von selbst warmer, Um ein Grad in sechs bi
‘acht Minuten, wenn der Wein zwischen z¢hn
und 15 Grad misst. Und notfalls kann man
anuch noch mit der hohlen Hand nachhelfen
Andersherum funkiioniert das leider nich.
AuBer man ist Amerikancr und kippt die Es-
wiirfel statt in den Khler einfach ins Glas.




